ﬁ‘ Ces menus ont été
D vﬂ MENUS DU 04/11/2024 AU 08/11/2024 rélioés e cllsboration
RESTAURATION POUR COLLECTIVITES| avec une meﬂmﬁorwg@.
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
04/11/2024 05/11/2024 06/11/2024 07/11/2024 08/11/2024
Entrée Samoussa aux légumes
Plat Oeufs a la créme
Accompagnement Epinards béchamel
: Saint Nectaire a la coupe
Laitage AOP
Desaort Fruit BIO (selon arrivage)

* = Plat avec du porc



mﬁ Ces menus ont été
D ﬁnwe MENUS DU 11/11/2024 AU 15/11/2024
RESTAURATION POUR noan:SaM avec une &Qm&&oﬂb@.
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
11/11/2024 12/11/2024 13/11/2024 14/11/2024 15/11/2024
Fntvée Salade multifeuille
Paélla au poulet et fruits
Plat de mer
Paélla au poisson MSC
Riz BIO jaune
Accompagnement
I aitane Tomme catalane a la
anae coupe AOP
Pethiit Géateau basque

* = Plat avec du porc




hw Ces menus ont été
D v‘ O Emzcm Dc ﬂ m\ﬂ Q\NQNk b Q NN\Q Q\NQNA réalisés en collaboration
RESTAURATION POUR COLLECTIVITES| avec une diététicienne.
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
18/11/2024 19/11/2024 20/11/2024 21/11/2024 22/11/2024
Entrée Céleris sauce ravigote W
Rigolo au fromage
Tt Saucisse de francfort*
Gratin de brocolis
Accompagnement
; Yaourt ETREZ nature
Laitage . . .
sucré au lait entier
Dessort Giateau Normand (oeufs
i BIO)

* = Plat avec du porc



‘ Ces menus ont été
atﬂ. MENUS DU 25/11/2024 AU 29/11/2024
avec une diététicienne.
RESTAURATION POUR COLLECTIVITES|
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
25/11/2024 26/11/2024 27/11/2024 28/11/2024 29/11/2024
Bhitrde Carottes rapées
Filet de hoki MSC lemon
Rt Boulettes de boeuf sauce
salsa
Accompagnement Farfalles
Laitage Hird
Deéssort Compote de pommes BIO
maison

* = Plat avec du porc




